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Sanitační řád pro výdejnu obědů
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Sanitační opatření (čištění a dezinfekce)

Ve smyslu platných hygienických předpisů je hygienická úroveň výdejny obědů zabezpečena následující minimální frekvencí úkonů:

· Běžný úklid – úklidové práce prováděné denně, případně i několikrát denně dle potřeby, včetně stolů a podlahy znečištěné jídlem,

· Sanitační dny – úklidové práce prováděné nejméně 1x za 3 měsíce, dezinfekce nádobí, pracovních ploch, podlah, dlaždic. Dále je nutné při sanitačních dnech provádět umývání svítidel a topných těles.

· Dále je nutné provádět:
· Bílení nebo malování zdí – 1x za 2 roky,
· Umývání oken – 1x za rok,

· Pro úklid a sanitaci se musí používat jen takové mycí, čisticí a dezinfekční prostředky, které jsou určeny pro použití v potravinářských provozech. Jejich používání musí být v souladu s návodem k použití.

· Pracovní plochy, pracovní pomůcky, nádoby na přepravu jídla aj. musí být pravidelně čištěny a dezinfikovány za použití vhodných čisticích a sanitačních prostředků určených pro použití v potravinářských provozech. Veškeré zbytky těchto přípravků je potřeba z povrchu, který přijde do styku s potravinou, odstranit pečlivým omytím.

· Při čištění musí být zabráněno kontaminaci potravin vodou na mytí, detergenty nebo dezinfekčními prostředky.

· Použité talíře, skleničky a příbory musí být čištěny v dřezu za použití horké vody a čistícího přípravku a opláchnuté čistou vodou, případně lze použít myčku na nádobí.
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